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Tabla 1. Temperatura ambiente interior 6ptima para el area de envejecimiento en |

una cava de vino.

Autor de referencia

Temperatura de bulbo seco (°C)

Humedad relativa (%) |

Mazarrén y Cafas

Rangos:

< 0
(2008) <18 70%
Steiner (2010) 13-20 40% - 60%
Ramos y Blasco (2011) | 18 — 20 para vinos blancos. 30% - 75%
Bondiac, citado en
Barbaresi, et al. (2014) 10-12 -
Marescalchi, citado en
Barbaresi, et al. (2014) 15-20 a
Marrara et al. (2014) |12 -16 --

Considine y Frankish
(2014)

< 20 para vinos tintos y < 16 para
vinos blancos.

Tinti et al. (2014)

>70%

Fuente: Elaboracion propia a partir de Mazarron y Cafias (2008), Steiner (2010), Ramos
- Sanz y Blasco — Lucas (2011), Barbaresi et al. (2014), Considine y Frankish (2014),
Marrara et al. (2014) y Tinti et al. (2014).
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Conclusiones:

La revision teorica del presente trabajo permitio establecer rangos 6ptimos de temperatura
ambiente y humedad relativa para envejecimiento del vino.

En el periodo calido y el periodo frio, la temperatura de bulbo seco interior (TBSi) se
mantuvo por debajo de los 20 °C.

En el periodo frio la oscilacion de la temperatura exterior fue de 28.7 °C, en el interior dicha
variacion fue de 2.1 °C.

En el periodo calido la oscilacion exterior fue de 21.3 °C y en el interior de 4.05 °C.
En la cava estudiada la temperatura exterior tiene poca influencia en las oscilaciones del

interior y que concuerda con los resultados obtenidos en trabajos similares (Martin y Canas,
2005; Mazarron y Canas, 2009).
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.J@ﬁﬁ%Conclusiones: 4.1

El uso de pulverizadores de agua para humidificacion durante el periodo calido se reflejo en los datos
obtenidos de humedad relativa, los valores aumentaron durante el dia a partir de las 10 am. y
disminuyeron a partir de las 11 p.m.

Las ventajas térmicas del subsuelo en el desempefio higrotérmico del edificio se observaron
principalmente en el periodo frio, cuando los sistemas activos de refrigeracion y humidificacion se
encontraban apagados.

Los resultados obtenidos pueden llenar un vacio en la informacion local sobre los edificios vinicolas y la
efectividad de las construcciones subterraneas a partir del monitoreo de las condiciones
higrotérmicas interiores.

Los resultados obtenidos pueden ser utiles para la toma de decisiones en el disefio de edificios
dedicados a la agroindustria, a la produccidén de cerveza artesanal, aceite de oliva 0 queso, que
requieren del control riguroso de las condiciones de temperatura y humedad interior.

De manera asincronica se realizaron mediciones de la temperatura del subsuelo a diferentes
profundidades, para analizar el efecto de las propiedades termofisicas del terreno en la oscilacion de las
temperaturas interiores, dichos resultados se publicaran en trabajos posteriores.
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